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ZAPYTANIE OFERTOWE nr 29/2025

Powiat Rzeszowski/ Zespét Szkét Techniczno — Weterynaryjnych w Trzcianie, zaprasza do ztozenia
ofert w postepowaniu dotyczacym udzielenia zaméwienia publicznego, ktérego wartosé szacunkowa
nie przekracza réwnowarto$ci w ztotych polskich 130 000 z netto na:

DOSTAWE PRZETWORZONYCH PRODUKTOW SPOZYWCZYCH
do Internatu ZSTW w Trzcianie

I OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA I WARUNKI JEGO REALIZACJI

Przedmiotem zaméwienia jest dostawa przetworzonych produktéw spozywczych do Internatu Zespolu
Szko6t Techniczno-Weterynaryjnych w Trzcianie (wg formularza cenowego — opisu przedmiotu zaméwienia
zamieszczonego w zalgczniku nr 1. do Zapytania ofertowego).

Dostawa ww. artykuléw obywa¢ sie bedzie na koszt i odpowiedzialnos¢ Wykonawcy.

Ww. artykuly zamawiane bgdg przez Zamawiajacego sukcesywnie partiami po wezeéniejszym uzgodnieniu
telefonicznym lub mailowym (dwa lub trzy razy w tygodniu).

Produkty powinny by¢ zgodne z Polskimi Normami, dostarczane bezplatnie do Zamawiajacego transportem
dopuszczonym przez organy sanitarne do transportu zywnosci, zabezpieczajacym w pehi jej jakosé
i bezpieczenstwo zdrowotne.

Zamawiane artykuly majg by¢ dostarczane do Zamawiajacego w oryginalnych opakowaniach producenta,
ktére zawierajg informacje dotyczace m.in.: nazwy i adresu producenta, nazwy towaru, jego klasy, jakosci,
daty produkcji, z widocznym terminem przydatnogci do spozycia, warunkami przechowywania oraz innymi
informacjami wymaganymi odpowiednimi przepisami.

Przetworzone produkty spozywcze (garmazeryjne) nie mogg by¢é mrozone.

Opakowania nie moga by¢ uszkodzone, musza by¢ wykonane z materiatéw przeznaczonych do kontaktu
Z Zywnoscia.

Dostarczany produkt musi byé zgodny z produktem opisanym w formularzu cenowym - opisie przedmiotu
zam6wienia oraz w cenie, kt6rg podal Wykonawca na etapie skladania oferty na Zapytanie ofertowe.
Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwoé¢ dokonywania zmian iloSciowych zaméwieri przedstawionego
asortymentu, stosownie do rzeczywistych potrzeb, przy zachowaniu cen Jjednostkowych podanych w ofercie.
Dostawa towaru musi nastapi¢ w ciggu maksymalnie 3 dni od momentu zlozenia zamOwienia przez
Zamawiajacego, nie liczac dni wolnych od pracy.

Zaplata za zaméwiony towar bedzie nastepowaé po kazdorazowej dostawie na podstawie dostarczonej
faktury z zachowaniem terminu platnosci.

Kupujacy zastrzega sobie prawo do nieprzyjecia, zadania wymiany lub reklamacji dostawy asortymentu
niezgodnego z zaméwieniem, lub asortymentu w uszkodzonych opakowaniach, nieposiadajacego lub
posiadajgcego zbyt krétki termin przydatnosci do uzycia, niezgodnego z zawarta umowa i formularzem
cenowym podpisanym przez Wykonawce,



II MIEJSCE I TERMIN SKEADANIA OFERT:

Oferty w formie pisemnej na zatagczonym formularzu ofertowym (zatgcznik nr 1) nalezy dostarczyé do
Zamawiajacego na adres: Zesp6t Szkét Techniczno — Weterynaryjnych w Trzcianie, 36-071 Trzciana
193, w wybrany sposéb:

1. bezposrednio do siedziby Zespolu Szkét Techniczno — Weterynaryjnych w  Trzcianie
do sekretariatu w zamknigtej kopercie z dopiskiem: ,,OFERTA w postepowaniu dotyczacym

udzielenia zaméwienia publicznego na dostawe przetworzonych produktéw spozywczych
2026”,

2. wysla¢ poczta tradycyjng w zamknigtej kopercie z dopiskiem jak w punkcie 1) (liczy si¢ data
wplynigcia oferty do zamawiajacego, a nie data stempla pocztowego),

3. wysta¢ poczta elektroniczng na adres: sekretariat@zstw.powiat.rzeszowski.pl w temacie maila
wpisujac dopisek jak w punkcie 1).

Termin skiadania ofert do dnia 24 listopada 2025 r. do godz. 11.00.

Zamawiajacy dokona otwarcia ofert w dniu 24 listopada 2025 r. o godz. 11:15

Godziny pracy sekretariatu: od poniedzialku do piatku od 7.00 - 15.00, kontakt: tel. 178514077
(sekretariat szkoly).

III TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

Przedmiot zaméwienia bgdzie realizowany przez okres 12 miesigcy: od dnia 01.01.2026 r. do 31.12.2026 r.
(z wylgczeniem dni wolnych od zajeé dydaktycznych w tym w okresie ferii zimowych i letnich, przerw
Swigtecznych) po zawarciu pisemnej umowy na dostawe przetworzonych produktéw spozywcezych zgodnie
ze ztozong oferty.

IV OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1. Przed przygotowaniem oferty nalezy doktadnie zapoznaé sie z zapytaniem ofertowym i zalgcznikami.
2. Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte.

3. Ofertg na przedmiot zaméwienia nalezy sporzadzié na zatgczonym formularzu cenowym (zatacznik nr 1)
podajge ceny jednostkowe produktu netto oraz ceny jednostkowe brutto wraz z wartoscig zamdwienia
konkretnego produktu zgodnie z przewidywang iloécia zaméwienia tego produktu w terminie wykonania
zamowienia.

4. W przypadku formy papierowej kilkustronicowej oferta musi mie¢ ponumerowane strony, musi by¢
trwale spigta w sposéb uniemozliwiajacy wypadnigcie kolejno ponumerowanych stron.

5. Oferta Wykonawcy, a takze o$wiadczenia lub dokumenty, ktérych wystawcg jest Wykonawca, muszg
by¢ podpisane przez Wykonawcg lub osobg/y upowazniona/e do reprezentowania Wykonawcy.

6. Oferte wraz ze wszystkimi zalacznikami nalezy umiescié w zamknigtej, nieprzezroczystej kopercie
uniemozliwiajacej odezytanie zawartosci bez jej uszkodzenia opatrzona nastepujacymi danymi
Wykonawcy: nazwa firmy, adres siedziby, adres poczty elektronicznej e-mail i numer telefonu osoby
uprawnione;j ze strony Wykonawcy do porozumiewania sig z Zamawiajacym.

7. Nakopercie, w ktérej znajduje sig oferta nalezy umiescié dopisek:

»OFERTA w postepowaniu dotyczacym udzielenia zaméwienia publicznego na dostawe
przetworzonych produktéw spozywczych 2026

8. Dopuszcza si¢ mozliwos¢ wysylania ofert w formie elektronicznej droga mailowag na adres:
sekretariat(@zstw.powiat.rzeszowski.pl. o tytule takim samym jak dopisek podany w punkcie 6.




V OPIS KRYTERIOW OCENY OFERT

1. W postgpowaniu rozpatrywane bedg tylko kompletne oferty ztozone na zalgczonym druku,
w wyznaczonym wyzej terminie. Oferty niekompletne lub zlozone po terminie zostang
odrzucone.

2. Kryterium wyboru najkorzystniejszej oferty stanowi: cena/wartosé oferty - 100%

3. Za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta niepodlegajgca odrzuceniu i spelniajgca wszystkie
wymogi formalne, ktéra zawiera najnizszg warto$¢ zaméwienia.

VI ZALACZNIKI

1. Oferta - formularz cenowy
2. Klauzula RODO

Uwagi

Informacja o wyborze najkorzystniejszej oferty lub uniewaznieniu postgpowania zostanie
zamieszczona na stronie BIP. O wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy poinformuje
Wykonawce telefonicznie i réwnoczesnie ustali z nim warunki podpisania umowy.

Niniejsze zapytanie nie stanowi oferty zawarcia umowy w rozumieniu kodeksu cywilnego i ma
na celu wylacznie rozeznanie na rynku w zakresie cen i obszaru realizacji.

Ze strony ZSTW w Trzcianie do kontaktéw w sprawie niniejszego zapytania upowazniona jest:
p. Edyta Baran, tel: 1785 14077, wew. 26 lub za poSrednictwem poczty e-mail:
intendent@zstw.powiat.rzeszowski.pl.

DYREKTOR ZESPOLU SZKOL.
TECHNICZNO-WETERYNARYINYCH

mgr inZ[ Jgnusy Jakubelk




Dostawa produktéw spozywczych do Internatu ZST-W w Trzcianie
Przetworzone produkty spozywcze
CPV 15894000-1

Lp.

Nazwa towaru

Tlo$é

przewidywana

Jednostka

Cena netto

Warto$¢ netto

Cena brutto

Warto§¢ brutto

1

Golgbki z miesem i ryzem - zawijanc w 1ié¢ kapusty(50 % migsa, 50% ryzu)
$wieze, banwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, jednakowej wiclkosci,
niepopgkanc.

1500

0,00

0,00

Kluslu $laskie - $wieze, sklad: maka pszenna, ziemniaki 20%,maka

jaja, olej, sol, ) barwa: ystyczna dla danego
wyrobu.

400

kg

0,00

0,00

Knedle ze §liwkami - $wieze, sklad: maka pszenna, jaja, olej, sél, knedle

Inic zlcpione, nicpopgh zawartosé farszu min. 35%, barwa:
charakterystyczna dla danego wyrobu, $wicze, sklad: maka pszenna, jaja, olcj,
sol, banva charakterystyczna dla danego wyrobu, jednakowej wiclkosci,

jace nie wigcej niz 10 g cukréw w 100 g/ml produktu gotowego do
spozycia, zawicrajgce nic wigeej niz 10 g tluszezu w 100 g/ ml produktu
gotowego do spozycia.

100

kg

0,00

0,00

Kopytka - $wieze, sklad: maka pszenna, ziemniaki 20%, jaja, olej, sol,
2topyla - )

& barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, zawicrajace nie

wigeej niz 10 g thuszezu w 100 g/ ml produktu gotowego do spozycia.

400

kg

0,00

0,00

Krokiety z kapusta slodka i pieczarkami- $wieze, panicrowane w jajku i bulee
tartgj, lekko smazone, sklad: maka, jaja, cebula, olcj, 561, przyprawy, zawartosé
farszu min. 60%, barwa: chamk!er) styczna dla danego wyrobu, niepopgkane i

j j wielkosci, o wymiarach ok. 10cm x 3cm.

600

szt.

0,00

0,00

Krokiety z miesem - $wieze, panierowanc w jajku i bulce tartej, lekko
smazone, sklad: maka, jaja, cebula, olej, sél, przyprawy, zawartoé¢ farszu min.
60%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, niepopgkane i jednakowej
wielkosci, 0 wymiarach ok. 10cm x 3cm.

800

0,00

0,00

Krokiety z pieczarkami i serem 26ltym- $wieze, panicrowane w jajku i bulce
tartej, lekko smazone, sklad: maka, jaja, cebula, olej, s6l, przyprawy, zawartosé
farszu min. 60%, barwa: charalner) styczna dla danego wyrobu, niepopgkanc i

1L oveni wielkod

i 2 i, 0 wymiarach ok. 10cm x 3em.

1800

szt.

0,00

0,00

Krokiety z szynka i serem 26ltym - $wicze, panierowane w jajku i bulce
tartej, lekko smazone, sklad: maka, jaja, cebula, olej, sol, przyprawy, zawartosé
farszu mm 60%, bar\\'a charakterystyczna dla danego wyrobu, nicpopgkanc i

dnal iell o wymiarach ok. 10cm x 3cm.

) )

1000

0,00

0,00

Naleéniki z jablkiem - (60 g farszu)

1000

szt.

0,00

0,00

Naleéniki z serem na slodko - (60 g farszu)

1000

szt.

0,00

0,00

Pierogi leniwe (paluszki ziemniaczane z serem) - 44% ziemniakéw, 15% scra
barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, nicpopgkane i jednakowej
wielkosci,

300

kg

0,00

0,00

Pierogi ruskie - $wicze, sklad: maka pszenna, ziemniaki 20%, ser bialy 40%,
jaja, cebula, olej, s6l, przyprawy, picrogi szczelnie zlepione, niepopgkane,
barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, $wieze, sklad: maka pszenna,
Jaja, OIEJ, 961 barwa: charakterystyczna dla dancgo wyrobu, nicpopgkane i

iclkoéci, ser bialy, nie wigeej niz 10 g tluszezu w 100
g/ ml produhu gotowego do spozycia.

1100

kg

0,00

0,00

| niepopgkana, zawarto¢ farszu min. 35%, barwa: charakterystyczna dla danego

Pierogi z kapusta slodka i pieczarkami - $wicze — sklad: maka pszenna,
kapusta slodka 35%, cebula, olcj, s6l, przyprawy, picrogi szczelnie zlepione,

wyrobu, zawicrajace nic wigeej niz 10 g thuszezu w 100 g/ ml produktu
gotowego do spozycia.

700

kg

0,00

0,00

Pierogi z miesem ( dréb, wolowina )- $wicze, sklad: maka pszenna bialy jaja,
przyprawy, pierogi szczelnic zlepione, niepopgkane, zawartos¢ farszu min,

35%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, $wicze, sklad: maka
pszenna, jaja, ole), sél barwn charakter) styczna dla dancgo wyrobu,

ij nie wigeej niz 10 g thuszezu w
lOO g/ mI produktu gotowego do spozycia.

400

kg

0,00

0,00

Pierogi z owocami ( truskawka, §liwka lub jagoda) - $wieze, sklad: maka
pszenna, owoce 20%, jaja, olej, sél, pierogi szczelnie zlepione, niepopgkane,
barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, mmera_pqce nic wigeej niz 10 g
cukréw w 100 g/ml produl go do spozy jace nie wigeej niz
10 g thuszczu w 100 g/ ml produkm gotowego do spozycia.

120

kg

0,00

0,00

Pierogi ze szpinakiem i serem bialym - $wieze - sklad: maka pszenna,
szpinak, ser bialy, cebula, olej, sol, przyprawy, pierogi szczelnie zlepione,
niepopgkana, zawarto$é farszu min. 35%, barwa: charakterystyczna dla danego
wyrobu, zawierajace nic wigeej niz 10 g thuszezu w 100 ¢/ ml produktu
gotowego do spozycia.

100

kg

0,00

0,00

Placek tortilla - (200g) - sklad migsno-warzywny

500

0,00

0,00

Placki ziemniaczane - (1 sztuka = 100g)

1200

0,00

0,00

Pyzy z migsem - $wieze, sklad: migso wolowe - min. ,25%maka pszenna, jaja,
cebula przypra\\y, olgj mélmny s6l, ziemniaki, maka ziemniaczana,

ij :j wielkosci, zawierajce nie wigeej mz 10 g thuszezu w
100 gl ml produktu gMO\\cgo do spozycia.

100

0,00

0,00

20

Uszka z grzybami - (borowiki)

70

0,00

0,00

21

Nalegniki po meksykarisku (60g migsa) - sklad migsno-warzywny

800

0,00

0,00

22

Uszka z migsem - (dréb, wolowina)

100

0,00

0,00

23

1000

0,00

0,00

0,00

0,00




Zaméwienie musi byé zgodne z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 i

pca 2016 r. w sprawie grup $rodkéw spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach
Y o$wiaty oraz w f, jakie muszg spetniaé $rodki Spozywcze Stosow:

ane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach. (Dz. U. poz. 1154)

Wykonawca jest zobowigzany do przechowywania prébek ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych posilkéw, przez okres 72 godzin wiloéci 150g,

z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci
prébki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie probek.

Wykonawca zobowiazuje si¢ (w razie koniecznosci) dostarczy¢ wyroby garmazeryjne (poz.1, 5, 6, 7, 8, 15, 16, 17, 21) o temperaturze 70 stopnni C w pojemnikach GM dodatkowo w termoportach w
godzinach wezesniej uzgodnionych z zamawiajgoym. (w godz. od 07.00 do godz. 18.00)




